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Brennerei Humbel

Wenn vier Generationen
fUr etwas) brennen

Wer im Friihling die Grossstadt hinter sich ldsst und entlang des Reusstals fdhrt, er-
lebt ein Naturschauspiel, das zum Innehalten einlddt. Unzdhlige hochstdmmige Obst-
baume explodieren in ihrer Bliitenpracht und tauchen den Aargau in sanftes Weiss und
zartes Rosa. Diese Landschaft erzahlt von Jahrhunderten sorgféltiger Pflege und land-
wirtschaftlicher Tradition. Mittendrin liegt das Dorf Stetten - erkennbar am markanten
Hochkamin, einem Zeitzeugen einer langst vergangenen Epoche. Einst Symbol industri-
ellen Aufschwungs, heute Heimat fiir Storche und Wahrzeichen eines aussergewdhnlichen
Familienunternehmens. VVon Patrick Braun & Ina Wittmann.
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s riecht nach reifen Kirschen, als Max Humbel die Brenn-
blase anheizt. Wir befinden uns im Jahr 1918 in der kleinen
e Gemeinde Stetten. Hier beginnt die Geschichte. Vor allem
damals, kurz nach dem Ersten Weltkrieg, sind edle Bréande nicht

einfach nur Genussmittel — sie sind ein Stlick gelebte Tradition und
ein Handwerk, das von Generation zu Generation weitergegeben
wird. Max Humbel hat ein Gesplr fir Qualitat. [hm ist bewusst,
dass ein guter Schnaps mehr ist als nur Alkohol — sondern Aus-
druck des Bodens, der Friichte und der Zeit, die man sich fir ihn
nimmt. So beginnt er, mit viel Sorgfalt und Geduld, die besten Kir
schen der Region zu brennen. Was als kleine Dorfmosterei beginnt,
sollte mit den Jahren zu einer der angesehensten Brennereien der
Schweiz heranwachsen.

Der Mut zur Verdanderung

Drei Generationen spater steht sein Enkel Lorenz Humbel an genau
derselben Stelle — die Brennerei seines Grossvaters hat sich mittler
weile zu weitaus mehr als einem kleinen Familienbetrieb entwickelt.
Der Weg dorthin war nicht immer einfach. In den 1990erJahren
geriet die Schweizer Spirituosenbranche durch die Marktliberalisie-
rung ins Wanken; viele traditionelle Brennereien mussten aufgeben.
Doch Humbel erkannte die Chance in der Krise. Statt dem Preis-
druck nachzugeben, schlug er einen neuen Weg ein und entschied
sich fur ein Konzept, das seiner Zeit voraus war: er setzte auf sor
tenreine Premiumprodukte. Der entscheidende Wendepunkt in der
Firmengeschichte folgte dann 1995, als Humbel auf Bio-Produkti-
on umstellte — zu einer Zeit, als Nachhaltigkeit noch kein grosses
Thema war. Wer brauchte schon Bio-Schnaps? Anfangs beldchelt
war Lorenz Humbel davon Uberzeugt, dass die Qualitat einer Spiri-
tuose auch in der Herkunft ihrer Rohstoffe liegt. Er suchte gezielt

Das weitlaufige Brennereigebaude
von Humbel in der Schweiz
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nach Obstbauern, die ohne chemische Spritzmittel arbeiteten, die
ihre Baume mit Sorgfalt pflegten und die wussten, dass eine Frucht
Zeit braucht, um ihr volles Aroma zu entfalten. Heute bezieht die
Brennerei ihre Rohstoffe ausschliesslich von Schweizer Bauern mit
.Hochstamm Suisse-" und ,Bio Suisse"”-Zertifizierung — ein Bei-
trag zum Erhalt traditioneller Obstgarten und alter Kirschsorten,
die zunehmend verschwinden.

Auch in die moderne Barkultur ist dem Familienunternehmen wich-
tig. Mit der Einflhrung der ,eXtra Schnaps”-Linie, darunter der
XK — eXtra Kirsch, XB — eXtra Birne und XT — eXtra Traube, richtet
sich Humbel gezielt an Barkeeper, um Obstbrdnde wieder ver
starkt in Cocktails zu integrieren. Im Jahr 2017 initiierte die Bren-
nerei die ,Humbel-Stork-Trophy”, einen Cocktail-Wettbewerb, der
Bartender aus Deutschland und der Schweiz dazu einladt, innova-
tive Kreationen mit Branden von Humbel zu entwickeln. Die Ver
anstaltung ist nicht nur Plattform fir kreative Mixologen, sondern
starkt auch die Verbindung zwischen traditioneller Brennkunst und
zeitgenossischer Mixologie.

Tradition trifft auf Experimentierfreude

Humbel ist tief in die Schweizer Brennkultur verwurzelt. Wer je-
doch glaubt, dass hier nur klassischer Kirschbrand produziert wird,
tauscht sich. Neben den traditionellen Obstbranden entstehen in
Stetten auch innovative Spirituosen wie Bio-Gin mit alpinen Botani-
cals oder Schweizer Rum aus regionaler Zuckerrohrmelasse. Auch
kreative Neuinterpretationen bereichern das Sortiment — so etwa
der charaktervolle ,, Glenreuss Bio-Whisky" oder ,, Swodka”, ein edler
Wodka aus Schweizer Bio-Zuckerriiben. Die Philosophie bleibt da-
bei immer dieselbe: ehrliche Handwerkskunst, beste Rohstoffe und

Das weitlaufige Brennerei Das Team von Humbel
bietet auch interessante Brennereibesichtigung an
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kompromisslose Qualitat. In den kupfernen Brennblasen geschieht
nichts zuféllig. Jeder Brand wird mit grosster Sorgfalt destilliert, um
die Essenz der Frichte einzufangen.

Heute steht Humbel fir mehr als nur edle Brande. Es ist eine Marke,
die beweist, dass Tradition und Innovation keine Gegensatze sind.
Dass man mit jahrhundertealter Handwerkskunst immer noch neue
Wege gehen kann. Und dass ein guter Schnaps nicht einfach nur
schmeckt — sondern eine Geschichte erzahlt. Diese Gedanken tragen

auch Luis und Gloria Humbel weiter, die als vierte Generation in
das Familienunternehmen hineinwachsen. Mit Erfahrungen aus der
Brennerei- und Gastronomiebranche bringen sie neue Impulse ein,
ohne den handwerklichen Wurzeln den Ricken zu kehren. Die Spezi-
alitatenbrennerei im Aargau bleibt damit fest in der Region verankert
und entwickelt sich kontinuierlich weiter — eine Voraussetzung, um in
der schnelllebigen Welt der Spirituosen erfolgreich zu bleiben.

www.humbel.ch

DIGITALER COCKTAIL-GENUSS

Bio Batzi Apfelbrand - Einfach
Schnaps (Bio Knospe, Hochstamm)
In diesen 0,7L Bio Bétzi stecken etwa 7 kg Apfel
aus den Kantonen Aargau und Zirich, die ihren
Geschmack besonders lange an einem Hoch- Die Lohrpflaume ist das Pfliimli in der Schweiz.
stammbaum ausgebildet haben. Der Begriff Sie wird ausschliesslich zum Brennen angebaut,
,Bitzi" (alter berndeutscher Ausdruck) wird in und dies aus gutem Grund. Vor Jahren pflanzte i

der Brennerei Humbel seit der 1. Generation fiir B.rennerei Humbel mit Beat Humbel einen
Apfelschnaps verwendet. Bio-Lohrpflaumen-Garten in Stetten an - nun

bereit, als Humbels Nr. 6 genossen zu werden.

Nr. 6 Léhrpflaume (Bio Knospe)

Gin Clouds (Bio)

Breits vor dem Hohepunkt des Gin-Hypes

haben das ,,CLOUDS" und Humbel im Jahr 2012
gemeinsame Sache gemacht und den CLOUDS ‘

Gin kreiert - natiirlich mit einem Schuss

Humbel-Bio-Kirsch drin.
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Entdecken Sie die digitale Version des DRINKS Magazins

im Abo-Shop oder bei unseren Partnern Readly und Tiun.
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Humbel's Bio Kirsch - Schweizer Kirsch in Bio Knospe-Qualitat Rum / Ron Guajira Dulceseco (Bio, Fairtrade) E

Humbel feiert 30 Jahr Bio. Im Jahr 1995 hat Humbel erstmals Bio-Kirschen destilliert. 22 Monate im Maische-Holzfass heisst, dass der Rum min-

Friichte in Knospe-Qualitat konnen je nach Jahr manchmal rar, manchmal etwas destens zweimal fiir 11 Monate in frisch geleerten Obstmai-

unférmig oder mit kleinen Schonheitsfehlern versehen sein. Innerlich sind sie aber sche-Fasser altert und so einen besonderen , stisstrockenen'

immer besonders gehaltvoll und gesund. Geschmack bekommt. Die Melasse stammt von Zuckerrohr-
feldern der Azucarero La Felsina in Paraguay.

Jetzt bestellen unter
www.drinks-magazin.ch
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