schaft

- FEUER UND FLAMME

Hafelibrand tont

so urschweizerisch wie
Chuchichaschtli.

Hiesige Schnapsbrenner
sind Traditionalisten,

aber innovativ. Wie Lorenz
Humbel aus Stetten AG.
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ie Aemli, eine alte ein-
heimische Sauerkirsche,

wachsen im benachbarten «Chum wer wénd go Aemli giinne ...»: Kirschen-

Kiinten AG. Brennerei-Chef ernte auf dem Saumhof in Kiinten AG.
Lorenz Humbel holt auf dem

Saumbhof personlich ab, was
die Grossfamilie Peterhans
keine Stunde vorher vielhan-
dig gepfliickt hat. Aemli sind
eine der 576 Kirschensor-
ten, die laut der Zahlung von
1996/99 hierzulande noch
kultiviert werden. Auf dem
Saumhof sind es immerhin
25 Sorten. Mehr Kirsch-
badume pro Kopf der Bevélke-
rung als in der Schweiz gibt
es (brigens in keinem ande-
ren Land.

Die Schweizer Schnapsbren-

ner hatten allerdings lange | Nur die besten Friichte éind ihm gut genu

Jahre  geschlafen, stellt Lorenz Humbel (rechts), Bauer Franz Peterhans.
Humbel selbstkritisch fest:

«Hohe Schutzzolle haben
unserer Branche die auslan-
dische Konkurrenz vom Leib | Brennerei in Stetten. Seit

«Fricktaler Bure Kirsch» ist

gehalten. Lange waren un-
sere Brande mittelméassig.
Kirsch wurde nur noch als
<Fondue-Accessoire> gehan-
delt, war nicht «trendig.
1999 entfielen die Zélle, wir
missen uns nun neu auf
dem Markt behaupten.»

Ab nun mit den Aemli in die

zwolf Jahren leitet der 38-
jahrige «Kirschbrenner aus
Leidenschaft» den 1918 ge-
griindeten  Familienbetrieb
mit dem kalenderschénen
Hochkamin samt Storchen-
nest. Schon der Grossvater
brannte und mostete. Der
altmodisch legendare
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weiterhin gefragt. Als ambi-
tioniertem und erfolgrei-
chem Pionier im Brennen
sortenreiner Kirschdestillate
werden Humbel aber immer
bereitwilliger seltene Kirsch-
sorten angeboten. Die jlings-

Bitte umblattern.

FOTOS: CHRISTIAN LANZ

Mit Bezt Humbel

ist guf Kirschen essen.
Der nachste

fraum des Brenners
gnd ObsiBauern

ist ein exklusiver
Holunderschnaps.




Familie und Gesellschaft
FEUER UND FLAMME FUR SCHWEIZER FRUCHTCHEN

| DIE VIELSEITIGEN

Quitten, nicht nur Gelee
Aus den
wieder

e R ; chen
ten Destillate, «Cuvée Lo- 180 Kilo Aemli fassen die blauen An der Kupferséule, dem Herzstiick «Coing».
renz Humbel K66», sind 66 Fésser. Die Kirschen werden am glei- der ganzen Destillier-Anlage, beweist g
sortenreine Edelbrande, ge- chen Tag geerntet und eingemaischt. sich des Brenners Meisterschaft.
reift im Fass aus Kirsch- Aprikosen, nicht nur Kuchen
baumholz. «Barack

Palinka»
fiihrt
auch
Nicht-
Ungaren
in Versu-
chung.

Cousin Beat Humbel ist be-
reits auf seinem Posten. Kir-
schen sind heikel. Sie miis-
sen unverziiglich einge-
maischt werden, mitsamt
den Steinen, damit die Es-
sigbakterien  nicht  den
«Uhu»-Geruch (Alleskleber)
auslésen, wie Humbel die
Esterbildungen nennt.
Wochen spéter. Die vergore- i : =
ne Maische mit etwa fiinf Vo- Im Brennofen entwickelt sich aus der
lumenprozent Alkohol wird vergorenen Maische der subtile

in den Kessel gepumpt. Die Hochprozenter, ein Aemli-Unikat.
Hafenbrennerei stammt von Sy

der Gottinger Firma Chris-

tian Carl und wurde 1977
geliefert, denn bei uns wer- BIU HUGHPRUZENTIG -

Apfel, nicht nur Mus
Aus Kern-
obst
wurden im
Brennjahr
02/03
745037
Liter reinen
| Alkoho! be-
fi-Tipp: Beat Humbel degustiert steuert.

den keine Brenndfen mehr Natur pur, ein Schweizer Geist, der o _ , :

hergestellt. Einer der letzten frohlich stimmt und beschwingt: Der = ~ nicht ex, schnuppert jedoch kritisch

darauf spezialisierten Kup- neue Naturaplan Kernobstschnaps, Ty ~auch am Restdampf im leeren Glas.

ferschmiede, Emil lten aus den die 1977 gegriindete Pomdor AG : S e L i Zwetschgen, nicht nur Kompott
Oberéageri LU, starb 1972 — in Sursee speziell fiir Coop destilliert, Bétziwasser

die  Schriftstellerin  Mix besteht zu 100 Prozent aus Schwei- und Pflimli

Weiss hat das Schaffen 'und zer Apfeln und Birnen und nichts ' sind in der
Wiiten ihres Vaters, seinen sonst! Wie Christian Gygax, Bereichs- « DAS WAR M E I N I H ER B ESTES c H R I ES I -JAH R » Schweiz als
: Bauern-

Windmiihlenkampf  gegen leiter Spirituosen er-

«Bern» (Alkoholverwaltung) klart, stammt das Obst : - ; , Schnépse

im Roman «Kupferblues» — entscheidend fiir die : Kirsch ist der Vorzelgeschnaps rum eben erst zum kann man exzellente habe ich ja einen gibt es nirgendwo besonders

eindriicklich festgehalten. Qualitat eines jeden | = der Schweiz. Man kann ihn Scll(m'c:ps d(is Jagres Schnépse destillieren. | Hauslieferanten. sonst in Europa so beliebt.

Der Alkoholdampf schlagt Destillats! — aus einem |£ & gekurt, weitere Spe- | Es werden ja auch viele Kirschen |
sich am gekiihlten Einsatz, kontrollierten Bio-Obst- Eg aber durchaus noch verbessern. zialitaten bekamen standig neue Spezia- Sie sind ein Purist? |
Brennerdeutsch Deflegma- bau. Ein ungetriibter, |2 X : Gold — wir kénnen litdten kreiert, wie der | Man sagt es, weil ich | Kann man Kirsch la- Birnen, nicht nur zum Dessert |
tor, in der Kupfersaule nie- hochprozentiger ~ Bio- &3% Coopzeitung: Ihr Kom- also zufrieden sein. Brand aus Heu von nach Erntejahr und gern, hringt es etwas? Williams, 7 ‘
der. Heizen, Kiihlen und Genuss (37,5 Volumen- |5 & mentar zu diesemi- Aber ich bin Kirsch- Ruedi Késer aus dem | Sorte streng trenne. Steinobst-Destillate der Brand,
Kondensieren  intensiviert prozent Alkohol). Wei- (2 & Kirsch-Jahr? brenner aus Leiden- | Fricktal. Zu 90 kann man ewig den dem

die Alkoholbildung. Das tere Spezialitaten im |5 = Lorenz Humbel: 2003 schaft und glaube, Prozent entscheidet Warum? lagern, aber bitte ste- Namen !
Klingt einfacher, als es ist. Bio-Bereich sind die |25 gab es die schénsten dass man immer noch | dbrigens die Frucht Sortenreine Destillate | hend. Im Gegensatz nach jeder |
Immer wieder werden Pro- Coop-Eigenmarken EE Kirschen, seit ich besser werden kann. tiber die Qualitat sind unsere Zukunft, dazu haben Kernobst- kennt. |
ben abgezapft. Es wird ge- Kirsch, Pflimli, der %E iiberhaupt Kirschen ' ] eines Brandes. Auch Erstens haben wir Brande ein Verfallda- Schuld ist

schnuppert,  geschmeckt, Birnenbrand  Williams sowie der |5 3 esse! Unser Schatten-  S/e brennen nicht nur | ein Super-Brenner Schweizer jahrhun- tum. es ein birnen-

ausgespuckt. Kirsch ist eine Apfelbrand Golden. Es lohnt sich |£2 Lorenz Humbel, | morelle Sauerkirsch Kirsch? muss seinen Bauern dertelange Erfahrung liebender

Gottesgabe, aber auch knall- |  durchaus, jeweils auch die Etikette zu |& £ Kirschbrenner 2002 wurde vom Nattrlich nicht, auch | trauen kdnnen. In mit dem Brennen von ﬂ www.schnaps britischer

hartes Handwerk. studieren. Informativ! e% aus Passion. Schweizer Schnapsfo- ~ aus anderen Friichten | meinem Cousin Beat | Kirschen, zweitens S Hofgértner.
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