4th Humbel's Stork-Trophy

Cocktail Rezepte

«Humbelstilz» von Tilman Ritz

5 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder

2 cl Pineau des Charentes, Pinard

2 bl Amaro delle Alpi

2 cl Verjus, Genusswerk

1 Spriihstoss Les Trois Rois Aromatic Bitters

«Ziiri Cobbler» von Anthony Kunz

4.5 cl Pineau des Charentes

3.0 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder

1.5 cl Rum M&P Cask Adventures No 7

1.0 cl Zuckersirup

3 Orangenscheiben

Dekoriert mit Zwetschgen, Orangenzeste und Minze

«Zwdtschgelisi» von Matthias Keiser

3.0 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder

1.5 cl Verjus, Genusswerk

1.0 cl Haskap Sirup, Haltbarmacherei

1.0 cl Dessert Imperial Stout, BFM

Dekoriert mit Thymian, abzesten mit Zitrone
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4th Humbel's Stork-Trophy
Cocktail Rezepte

«Fiorellino» von Stefano Haegi

1.5 cl Bure Chriter

2.5 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder

2.5 cl Vermouth dry

2.0 cl Zitronensaft

Auffiillen mit Mandel & Gretchen, AareStidhang

«Zwdtschge» von Tim Mannweiler

2.5 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder
2.5 cl Whisky ValeReuss

1.0 cl Porto Fine Tawny

0.5 cl gesalzene Datteln

Spray Pastis / Zitrone

«Pippo» von Aaron Sayar

4.0 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder
2.5 cl XK eXtra Kirsche

2.5 cl Vermouth rosso

2.0 cl Verjus, Genusswerk

1.0 cl Zuckersirup 1:1
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4th Humbel's Stork-Trophy
Cocktail Rezepte

«Kupferstecher» von Dominik Kéhler

3.0 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder
2.0 cl ChariTea black
0.5 cl Aperitivo Naturale Veneziano

«Schmiickli» von Nedal

2.5 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder

2.5 cl Porto Fine Tawny

2.5 cl Chriiter Likér (5cl Bure Chriiter, 1.5cl Zuckersirup 1:1)
1 Zitronenzeste

2-3 Spriihstosse Morgentau Bitter, The Seventh Sense

«Klarer Holumna» von Dennis Kappelsherger

5 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder

2 cl Vermouth dry

2 cl Verjus, Genusswerk

1 cl Rosenbliitensirup, Haltbarmacherei
2 Oreganostangel
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4th Humbel's Stork-Trophy
Cocktail Rezepte

«Ciruelas Margarita» von Zohar Pacha Atkinson Schranz

2.0 cl Tequila Reposado Buen Amigo

3.0 cl XZH eXtra Zwetschge x Holunder

3.0 cl Zitronensaft

0.75 cl Agaven Dicksaft

1 Eiweiss

Sink Hibiskusbliiten Sirup, Haltbarmacherei
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