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Rund um die Brennerei Humbel in Stet-
ten stehen jede Menge Obstbiume - rote
Gravensteiner-Apfel, rote und gelbe Wil-
liams-Birnen, diverse Kirschensorten.
Diese malerische Umgebung passt zu
dem, was im Innern des Gebiiudes ver-
arbeitet wird. Als miisste es dem Besu-
cher schon aus der Entfernung sagen:
Hier wird Obst in Hochprozentiges um-
gewandelt. Und das seit iiber 100 Jahren.

Es war Bauer Max Humbel (1889-
1976), der im Jahr 1918 als einer der Ers-
ten der Region beschloss, mit der
Kirschbrennerei sein Einkommen auf-
zubessern. Und das tat er mit Erfolg:
Seine Produkte waren bald sehweizweit
erhiltlich. Als es Zeit war, in den Ruhe-
stand zu treten, konnte er seinen beiden
Sihnen je einen Geschiifiszweig liberge-
ben. Louis bekam den Bauernhof, Maxi-
milian die Brennerei. Heute ist es Maxi-
milians Sohn Lorenz Humbel (57), der
die Brennerei in der dritten Generation
fithrt. Tochter Gloria (28) und Sohn Luis
(30) unterstiitzen ihn dabei.

Die Eltern wollten aufhdren

Dass die Brennerei nach wie vor ein Fa-
milienbetrieb ist, ist keine Selbstver-
stindlichkeit. Der junge Lorenz Humbel
war ein Tausendsassa, arbeitete mal die-
ses, mal jenes, schlug sich in Italien im
Service durch. Da teilten ihm die Eltern
Anfang der 90er-Jahre mit, dass sie mit
dem Brennen aufhiren wollen. Humbel
musste sich entscheiden: «Ich hiitle es
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Der Tuftler und
seine Baume

Viele kennen Obstbriinde nur von «Kafi-Schnaps». Doch in
Stetten AG gibt ein junges Team alles, damit die
Fruchtspirituosen ihr angestaubtes Image verlieren.

il

schade gefunden, wenn der Betrieb ver-
kauft worden wiire. Also hab ich mir ge-
sagt, dassich das mit der Kirschbrenne-
rei einfach mal ausprobieren wills,
erziihlt er.

Beste Friichte als Basis

Und plétzlich packte esihn. Eswar nicht
nur die Liebe zur Kirschbrennerei, die
erwachte. Eswarauch die Lust, Heraus-
forderungen zu meistern, neue Dinge zu
schaffen. Ersteres tat er nicht nur frei-
willig, denn in den 90er-Jahren wurde
der Schnaps-Markt liberalisiert, der
Schweizer Kirsch bekam plitzlich glins-
tige Konkurrenz aus dem Ausland. Also
konsultierte Humbel ein altes Lexikon
zum Thema Schweizer Kirschen und
machte sich auf die Suche nach den bes-
ten Frilchten fiir sortenreine Briinde.
Seither gehdren unter anderen der «Bas-
ler Langstielers- oder der «Seppeto-
ni=-Kirsch zu den Spezialititen der
Brennerei. Inzwischen sind zu den Obst-
briinden auch Whisky und Gin gekom-
men. Trotzdem schligt das Herz der
Humbel-Familie weiterhin fiir den klas-
sischen Schnaps. 500 bis 600 Tonnen
Schweizer Friichte verarbeitet sie jedes
Jahr. Das meiste davon Hochstamm, ei-
niges in Bio-Qualitat.

Bald steht die nichste Generationen-
Ubergabe an. Gloria und Luis wollen die
Brennerei gemeinsam (ibernehmen. Fir
Luis war dies schon immer klar. «Ich
habe zwar Automechaniker gelernt, bin

Bees Knees

Fur 4 Glaser von je ca. 1Yz dl

DAS BRAUCHTS

* 2dl Gin 47 ©
Thermal-Baden

* G EL flissiger Honig

= 34 dl Zitronensaft

* ginige Eiswirfel

UMD SO WIRDS GEMACHT
Cocktail: Je die Halfte des
Gins, Honigs und Zitronen-
saftes in einen Shaker
geben, verrihren, bis sich
der Honig aufldst. Eiswlrfel
beigeben, ca. 30 Sekunden
gutschitteln, durch ein Sieb
in zwei Glaser giessen. Vor-
gang wiederholen.

Tipp: Mit Zitronenzesten
sErvieran.

Coopzeitung Nr. 24 vom L4, Juni 2022

FOTOS CHRISTOPH EARMINSEL HEINER M, SCHMITT. GETTY IMAGES STYLING VERONIES STUDER

JE3ML



Die nachste Humbel-
Generation ist bereit zur
Ubernahme: Gloria (1.) und
Luis (Mitte) warden die
EBrennerei von ihrem Vater
Lorenz (r.) ibernehmen. A

aber bald nach der Lehre in den elterli-
chen Betrieb eingestiegen.» Auch hier
war er zunichst fiir die Maschinen zu-
stiindig. Inzwischen ist er am Brennerei-
Prozess und am Tiifteln neuer Rezeptu-
ren beteiligt. Gloria hingegen liess sich
etwas mehr Zeit. Sie war schon immer
ein kreativer Kopf, lernte Innenaus-
bau-Zeichnerin und wollte nach der
Lehre zundchst die Welt entdecken.
Dochdann zog es sie wieder nach Hause,
nach Stetten, in die Brennerei. Auch
dort darf sie ihre kreative Seite ausle-
ben, ist aktuell fiir Kommunikation und
Marketing zustiindig. «Obstbriinde fas-
zinieren mich. Sie symbolisieren unsere
Region, unsere Kultur. »

Honig harmoniert im Bees Knees mit dem

Gin Thermal Baden (oben). Humbel stellt Humbel-Gin Thermal Baden gibt
auch White-Socks-Gin sowie Schnaps aus esin regionalen Coop- Was in eine gut kuratierte Bar
Hochstamm-2wetschgen her (Bild rechts). Supermirkten fiir Fr. 44.95/50 cl. gehdrt, lesen Sie auf Seite 28. =3
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Humbel Humbel White Socks,
Hochstamm Kirsch, Riiedli Edition Gin,
50¢ (10cl=419 50 d (10 ¢l = 6.99)

20.95 34.95

Erhéltlich in ausgewdhlten Coop Supermdrkten.
Coop verkauft keinen Alkohol an Jugendliche unter 18 Jahren.

HE
Ia_ralﬂl_._..

dil

chwarzbrand

| préeam o Sl bl I

o
ol

T
e

Humbel Bio-Gin
Thermal Baden, Rheinbrand Dry Gin, Schwarzbrand Gin,
50 ¢l (10 d = 3.99) 50 d (10 ¢l = 9.79) 50 d (10 d = 1039)

4495 48.95 9195

I3 ML

Flr mich und dich.



